
Our Menu
GENEROUS GRAZING PLATTER

Discover the flavours of our region with a generous selection of locally sourced 
meats and cheeses, Eleanor’s snoek pâté, homemade preserves and pickles, freshly 
baked breads and traditional South African roosterkoek.
A delicious variety of seasonal flavours, carefully chosen to complement our wines 
and made for sharing.

HARTENBERG DEXTER BURGER
R195

A burger with a story of its own.

Made with beef from our very own Dexter herd, which grazes among the vines 
and plays a valuable role in regenerating our soils.
Grilled over coals and served on traditional South African roosterkoek with classic 
burger toppings, our signature double‐cooked crispy fries and homemade aioli. 
Add a fresh seasonal side salad.

R495 · Generously serves two



Our Menu
SMOKED TROUT & GARDEN LEAVES

R155

Delicately smoked local trout served with crisp garden leaves, fresh cucumber, a
creamy dill dressing and crispy capers.
Light, fresh and full of delicious flavour.

FOR LITTLE ONES
R145

A little something special for our younger guests, crumbed chicken strips, fries, a
juice and something sweet.

DESSERTS
Ask your host about our dessert selection.



Wines by the Glass
There's always something worth discovering 
in a glass at Hartenberg.

Alongside our current releases, enjoy a changing selection of 
wines by the glass, occasionally including an older vintage or 
something particularly special from our cellar.

Ask us what we're pouring today.

Our current selection and pricing are available at the cellar door.



Drinks
BOS Ice Tea – R25 

Appletiser – R30 

Grapetiser – R30

Soft Drinks – R20

Juice Box – R20

Grape Juice 750 ml – R80

Northern Bru Lager / IPA – R45

Americano – R36

Cappuccino – R40

Espresso – Single R34 / Double R36

Tea – R30






